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EDITO : Par Henri Lagasse 
 
LE MASSIF DU VERCORS Une région classée niveau 4 en risque sismique ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
NOS CHERES ROUTES DU VERCORS. 
L’automne est la saison préférée pour la fermeture des routes, à parts égales ou presque avec le printemps. L’entretien 
et les améliorations en sont les maitres d’œuvre ou pas. 
Pour mémoire le massif du Vercors est en zone sismique, qui sans être sur une faille est d’un niveau 4, donc de risques 
élevé. Déjà, Haroun Tazieff, il y a 50 ans déjà évoquait ce risque, sans bien convaincre, à l’époque… pour mémoire le 
tremblement du 26 avril 1962 à Corrençon-en-Vercors et celui du 5 mai 2022, ressenti à Rencurel, Malleval et Cognin-
les-Gorges, d’une force de 3,4 sur l’échelle de Richter. 
Pour la petite et grande histoire Haroun Tazieff (1914 – 1998), russe d’origine, puis belge et enfin français, fut maire de 
Mirmande, petite commune en Drôme provençale cela de 1979 à 1989, il fut également le 1er président du festival du 
film de spéléologie de La Chapelle-en-Vercors en 1976. Egalement ministre aux risques naturels sous le gouvernement 
de Laurent Fabius. 
Le massif du Vercors un pays aux routes certes fantastiques, mais également fragiles, de nombreuses chutes de 
pierres, les affaissements de chaussées sont chose courante. Le réchauffement climatique n’arrange rien, avec des 
pluies parfois torrentielles, ce qui provoque quelques éboulements. Pour arranger le tout le massif est sujet aux 
secousses sismiques.   
Les routes coupées pour causes de travaux sont choses courantes, quel que soit le temps, actuellement les petits 
goulets pour 2 mois ½, les Gorges de la Bourne de manière partielle, le tunnel au col du Rousset clot la nuit. Mais au-
delà de cela les hommes qui travaillent à notre sécurité, que ce soit en plein soleil ou sous les intempéries, méritent 
largement notre reconnaissance. Photo illustration, cet été route d’Herbouilly, une équipe sécurise la paroi sous une chaleur torride. 
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SAINT-NAZAIRE-EN-ROYANS. 26190 
DES ORIGNINES A NOS JOURS. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le site de Saint-Nazaire a été occupé il y a 15 000 ans, la grotte de Thaïs était habitée par l’homme de Cro-Magnon. 
Les millénaires passent et arrive la période gallo-romaine, il semblerait qu’un oppidum romain existait au lieu-dit 
‘Quatre-Têtes’ qui domine la jonction de l’Isère et de La Bourne. 
De nombreuses guerres eurent lieu, au début du XIIIème siècle. Saint-Nazaire était une ville puissante avec des 
remparts qui descendaient jusqu’au pont sur la Bourne, cela depuis le château. De 1227 à 1250 une guerre ravage le 
pays, dont la ville de Saint-Nazaire, un immense incendie eu lieu, qui selon certains dura des années… 
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LES GUERRES DE RELIGION 
Dans la seconde partie du XVIème siècle les catholiques et les protestants s’étripèrent très chrétiennement et avec 
grande ardeur, les premières années le baron des Adrets de sinistre mémoire fut un des chefs de guerre. En 1565 
l’église est incendiée. En 1586 la peste décima la population, en 1592 les fortifications de la ville furent démolies. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Les guerres, encore les guerres ! Celle de 14 – 18 où 23 Nazerois donnèrent leurs vies pour le France. 
Durant la guerre 1939 – 1945 la ville fut bombardée par les Allemands, c’était durant le douloureux épisode de la 
bataille du Vercors. De nombreux résistants furent fait prisonniers et beaucoup furent fusillés. Le Condor historien nous 

conseille de visiter le Musée de la résistance www.ladrome.fr et le Mémorial de la résistance www.memorial-vercors.fr tous deux à Vassieux. De 
nombreux ouvrages consacrés à la seconde guerre mondiale et à la résistance sont proposés au Musée de la Résistance.   

 
L’AQUEDUC DU CANAL DE LA BOURNE 
Sa construction entre 1876 et 1879, donne à Saint-Nazaire-en-Royans une partie de son aspect actuel, la seconde 
partie est due à la construction et à la mise en eau du barrage sur l’Isère, cela en 1958. 
Déjà sous le premier empire, entre 1810 et 1812, quelques études avaient été menées, mais un rapport du 10 février 
1812 met en avant le coût de la réalisation (4 millions de francs de l’époque) et le projet entre en un profond sommeil. 
Ce n’est que sous le troisième empire que le projet revoit le jour (après 5 ans de recherches pour le retrouver…) 
Le temps de la construction et de l’achèvement de tous les travaux. En 1885 une grande sécheresse sévit, les 
politiques cherchent des solutions, heureusement les pluies sont de nouveaux présentes. 
L’AQUEDUC EN CHIFFRES  
Longueur 235 mètres, hauteur 35 mètres, longueur totale du canal de La Bourne 118 km. Débit moyen 7 m3/s. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
L’office de tourisme du Royans-Vercors dispose d’un bâtiment au pied de l’aqueduc, un véritable musée gratuit qui vous 
raconte l’histoire de l’aqueduc, bien sûr et vous propose d’emprunter l’ascenseur pour les visiteurs souhaitant se 
promener sur l’ouvrage. www.vercors-drome.com   

http://www.ladrome.fr/
http://www.memorial-vercors.fr/
http://www.vercors-drome.com/
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LE VILLAGE ET SES ATTRAITS.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le ROYANS – VERCORS le seul bateau de croisière sur cette partie de l’Isère, qui relie La Sone au port de St Nazaire. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Son authentique ‘bistrot’ et ses atypiques clients, ou il fait bon prendre un café, situé en face de la pharmacie du village. 
 
Le village dispose d’un 
magnifique lavoir à 3 bacs  
et 4 arrivées d’eau, cela 
grâce à Napoléon III qui fit 
construire dans chaque 
village de France un lavoir  
et un accès à l’eau potable. 
 
A noter les murs peints du 
plus bel effet avec le soleil 
matinal. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le Condor guide touristique a déambulé en ce village étrangement silencieux, ou il fait bon se promener et découvrir ses trésors…  
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Saint-Nazaire-en-Royans, village carrefour aux trois directions : Grenoble, Valence, Parc Naturel Régional du Vercors, 
sans oublier Saint-Hilaire-du-Rosier qui donne accès au Sud-Grésivaudan. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Parfois quelques arbres donnent au lieu un air méridional, 
le réchauffement climatique nous le confirmera dans les 
prochaines années…   
Le Condor explorateur de villages quitte à regret le village et s’embarque 
sur un navire de passage, vers un autre village du Parc du Vercors.  
Le Condor observateur de la vie économique a bien noté l’arrivée de 
nouveaux commerçants, dont un hôtelier, ce qui est très positif pour le 
futur du village. D’autre part un projet immobilier serait dans les cartons 
avec la création de logements et de plusieurs boutiques, à l’ex restaurant 
Muraz, cela sous toutes réserves…  
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MORIN TRANSPORTS SE MODERNISE. 
LE BIOCARBURANT COC 100 REMPLACE LE GASOIL. 
 
MORIN Transports 
26190 SAINT-JEAN-EN-ROYANS. 
Voir, revoir El Condor N° 103 de mai – juin 2018  
 
LES DONNEES ACTUELLES. 
La flotte actuelle est composée de 32 tracteurs Mercedes, 
moteurs euro 5 et euro 6 et 6 tracteurs Renault qui 
fonctionnent au biocarburant le : COC 100 produit par la 
coopérative de productions Bio-Gasoil secteur de Poitiers. Ces tracteurs peuvent embarquer 900 litres de biocarburant, 
ce qui leur donne une autonomie de 2 500 à 3 000 km. A savoir que ce biocarburant composé de Colza pur à 100 % 
n’est absolument pas adapté aux moteurs diesel classiques. D’autre part les transports Morin disposent de leurs 
propres cuves, car ce carburant n’est pas distribué dans les stations-service classiques. Ce biocarburant se fige à partir 
de moins 15 °C, mais avec le réchauffement climatique le risque est faible…. Par contre, un avantage de poids, ce 
carburant n’a pas l’odeur poisseuse du gasoil et les risques d’incendie sont très fortement réduits.  
80 semi-remorques complètent la flotte de l’entreprise, certaines sont très spécialisées avec par exemple des fonds 
mouvants automatiques. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Selon les conducteurs et selon Thory, la seule femme conductrice de l’entreprise qui conduit une de ces merveilles, le 
confort et la souplesse de conduite est tout simplement fantastique. 
L’entreprise MORIN compte 41 salariés dont 6 dames et parmi elles Mme Thory SLEUWAEGEN, conductrice et mère 
de famille. (Thory a les permis Poids Lourd et super lourd). 

 
 
Dans le travail le charme féminin fonctionne bien avec les entreprises clientes. 
Quand un camion conduit par un homme, arrive à 17h45 dans une entreprise 
qui ferme à 18h00, il devra attendre le lendemain, quand c’est une femme au 
volant, les choses changent et le camion sera déchargé le soir même, ce qui 
permet à la mère de famille de rentrer chez elle plus tôt. 
Comme quoi les hommes savent encore être galants, merci à eux. 
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Avant l’arrivée des conducteurs Philippe ROYANNAIS Directeur d’exploitation est au travail et accueille les conducteurs 
avec un bon café, ici les aspects humains ne sont pas oubliés. 
Thory par exemple fait une semaine en longues distances, profitant ainsi du grand confort des tracteurs, qui disposent 
tous d’un chauffage et d’une climatisation automatique, et une semaine en régional, rentrant ainsi tous les soirs, 
rejoignant sa famille. 
 
DEPART : 07h00 Thory prend le volant, le jour commence à peine… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
L’entreprise Morin Transports recrute 
conductrice, conducteur, ne pas hésiter 
à prendre contact avec P. Royannais. 
Le grand Condor aurait bien postulé au poste de 
conducteur, mais hélas il est frappé par la limite  
d’âge…. Car ces camions se conduisent mieux 
qu’une voiture, de vrais merveilles.  
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CYCLES VENE 
ORARD Baptiste 
La Combe d’Oyans 
ROCHEFORT-SAMSON. 26300 
07 60 13 56 39 
contact@cyclesvene.fr  
www.cyclesvene.fr  
 
L’HOMME : 
Ingénieur de formation Baptiste créé son entreprise en 2021, salarié-entrepreneur par le C.A.E. ARCOOP à Romans. 
 
CYCLES VENE ou CADRES DE VELOS EN BOIS DU VERCORS. 
Les essences utilisées sont le Frêne, et le Noyer, mais également l’Erable et le Sycomore. Les cadres sont de taille 
standard. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Un montage à la carte, selon les souhaits des clients, fait que le prix d’un cycle peut varier de 3 000 à 10 000 €, en 
fonction des équipements. La durée de vie d’un cycle est estimée à plus de 80 ans. 
Question ‘Garantie’ du produit, Pour Baptiste la garantie de ses cycles est de 5 ans, mais c’est en fonction du bon 
vouloir des compagnies d’assurances. Baptiste espère pouvoir augmenter la durée de la garantie à 10 ans, cela dépend 
uniquement de la compagnie d’assurances choisie… 
 
 
Photos des détails : Cycles VENE…………………………….ICI 
 
 

mailto:contact@cyclesvene.fr
http://www.cyclesvene.fr/
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LE TEMPS DE LA FABRICATION 
 
La fabrication d’un cadre en bois  
demande +/- 50 heures de labeur. 
35 heures de travail manuel 
& 
15 heures de travail avec une  
machine numérique. 
 
L’atelier n’a pas de m² superflu, la  
place y est précieuse… 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Actuellement le rythme de fabrication est de 1 cycle par mois. 
Cette production va prochainement doubler, ainsi que la production 
de cycles à assistance électrique. 
Une belle aventure qui commence, nous glisse le Condor découvreur d’entreprises 
innovantes. Baptiste qui, installé au pied du Vercors, une région prisée des  
cyclistes, utilise des essences locales, des atouts non négligeables. De plus le  
Grand Condor lui adresse tous ses encouragements.  
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AUBERGE DE ROYBON  
Christelle & Emmanuel GOUJON 
Espace nordique Herbouilly 
515 chemin de Roybon 
26420. SAINT-MARTIN-EN-VERCORS 
04 75 45 54 03 
aubergerefugederoybon@hotmail.com 
 
Voir les El Condor sur www.el-condor.org 
N° 54 avril 2014. Sabine Guillet. 
N° 92 juin 2017. Fabien & Raphaël. 
 
Le couple a repris l’auberge en 2022 et a 
ouvert le 10 décembre de la même année. 
 
L’auberge propose 19 couchages en dortoir et en chambres. 
Question horaires, ils sont adaptés aux saisons, si l’hiver l’auberge est ouverte tous les jours, en été elle est close le 
mardi et le mercredi. 
 
UN EQUIPAGE DE CHOIX 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1 Chef de cuisine, Franck pour la saison 2023, Lucie la pâtissière, 2 emplois de personnels polyvalents, Hugo et Clara. 
Tous les personnels sont du Vercors Historique. La famille Goujon viens d’une lointaine province française, et apporte 
une nouvelle expérience, un nouveau regard au Vercors. Lucie pâtissière de son état est également adjointe à la mairie de St Martin 

 

mailto:aubergerefugederoybon@hotmail.com
http://www.el-condor.org/
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Les clients, en majorité des sportifs, randonneurs, vététistes et cavaliers, viennent de Villard-de-Lans conduits par 
Christine DAGOT. Des marcheurs accompagnés par des ânes de l’organisation ‘Auprès de mon âne’ et de ‘Rando 
d’ânes’ partent de l’auberge vivrent de belles aventures. 
L’auberge dispose d’un paddock, fourni eau et foins pour les équidés. 
En hiver les randonneurs en raquettes passent régulièrement avec un tour opérateur : VERCORS-ESCAPADES 
www.vercors-escapades.com  
 
SALLE, TERRASSE, et BARBECUE GEANT de 1,5 m de diamètre et foyer au centre. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Photo Auberge de Roybon 

Le Condor épicurien souhaite la meilleure réussite possible à Christelle 
& à Emmanuel. Un bel outil de travail qui appartient aux villages de Saint-Martin-en-Vercors et Saint-Julien-en-Vercors.  
Le condor chargé des communications nous signale que l’auberge n’a pas de couverture pour la téléphonie mobile, et que internet n’est pas 
disponible à l’auberge. Un havre de paix au cœur du massif du Vercors.  

http://www.vercors-escapades.com/
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LE CASTEL FLEURI 
Jérémy OUVRIER-BUFFET & Brice BATAILLE 
16 place du Champs de Mars 
26190. SAINT-JEAN-EN-ROYANS. 
Tél : 04 75 47 58 01 
contact@hotel-lecastelfleuri.fr 
 
2022 l’année du changement de propriétaires pour 
Le Castel Fleuri, Jérémy et Brice ont acquis murs et fond. 
Brice vient de la grande distribution et Jérémy a suivi une 
solide formation à l’école hôtelière de Thonon-les-Bains. 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La salle à manger donne sur la terrasse, les jardins, la piscine, et au fond un duo de salons très agréables 

mailto:contact@hotel-lecastelfleuri.fr
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La clientèle française, néerlandaise, allemande et suisse ainsi que des équipes sportives sans oublier les motards, 
trouve leur bonheur dans cet établissement de 14 chambres (38 couchages). 
Le Castel Fleuri offre la possibilité d’être privatisé pour certains événements ou fêtes de famille. 
La cuisine reprise en main en avril 2023, ne cesse de monter, tout en restant locale et traditionnelle. 
En semaine l’établissement reste une étape de choix pour les voyageurs de passage, il faut bien dire que le Castel 
Fleuri est le seul hôtel de Saint-Jean-en-Royans.  
 
En 2024 un garage pour les motos sera construit, toutefois en 2023 les machines sont déjà à l’abri dans le parc de 
l’hôtel. 
 
LES EMPLOIS 
2 en cuisine, 3 en salle, 1 pour les petits déjeuners et 1 pour les chambres, Jérémy et Brice compris. 
 
HORAIRES ET DATES DE FERMETURE 
Service en été : 12h00 à 13h30 et de 19h30 à 21h00 
Service en hiver uniquement le soir de 19h00 à 20h00 
Le Castel Fleuri est fermé en : novembre, janvier, février et mars 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Des chambres toutes différentes les unes des 
autres et à l’extérieur la piscine sont bien  
appréciées de la clientèle de l’établissement. 
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L’A.D.M.R.  
Evelyne TEZIER Présidente 
Amandine TARIS Responsable de secteur 
26190. SAINT-LAURENT-EN-ROYANS 
Tél : 04 75 47 50 24 
 
A.D.M.R. certes, mais également Galerie… 
En effet cet été les œuvres de Mireille CHARIER 
étaient exposées dans les locaux de l’A.D.M.R. à 
Saint-Laurent-en-Royans, agrémentant les salles. 
De la vie, des couleurs misent en avant par les 
murs blancs. Par des œuvres composées de tulle,  
de papier, de fil de fer et de verroteries, cette expo 
est une vraie fenêtre sur le monde de l’art en Royans-Vercors. Madame CHARIER est également une ancienne salariée 
de la structure. Sur la photographie la très dynamique présidente de l’A.D.M.R. Evelyne TEZIER.  
Le Grand Condor la félicite pour cette chaleureuse idée, que d’ouvrir l’espace de l’A.D.M.R. à l’art, que les œuvres petites ou grandes soient 
visibles de toutes et tous, soignants, clients ou gens de passage.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
L’A.D.M.R. De multiples possibilités, petit rappel. 
L’association couvre les territoires de La Vacherie à Saint-julien-en-Vercors en passant par Vassieux, de fait tous les 
villages de la C.C.R.V. 
Ses compétences sont multiples, avec un volet petite enfance qui par exemple, fera la jointure entre le départ des 
parents au travail et le moment de déposer l’enfant chez la nounou où à la crèche, donc par exemple entre 06h00 et 
09h00. 
Cela représente, en plus des missions auprès des personnes handicapées, également un service pour les ‘familles’ qui 
se nomme ‘Aide à tout’, service ponctuel ou régulier, à la carte. 
Pour s’informer, rien de plus simple, prendre rendez-vous avec Mme TARIS, la responsable de secteur, qui vous 
donnera toutes les précisions. 
 
UNE PORTE OUVERTE PERMANENTE 
La structure recherche en permanence des 
aide-ménagères, des nounous et une précision  
de taille, l’association emploie quelques aide- 
soignantes, qui aiment donner une dimension 
plus humaine, là où le contact humain trouve 
toute sa valeur, prendre le temps de discuter 
avec les ‘clientes / clients’ chose devenue 
difficile dans d’autres structures (Maisons de 
retraites, etc…)… 
 
A.D.M.R. Saint-Laurent-en-Royans. 26190 
55 route de Sainte-Eulalie.  
(à côté de la pharmacie) 
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MEMORIAL de la RESISTANCE en VERCORS 
3425, col de la Chau 
26420. VASSIEUX-EN-VERCORS 
04 75 48 26 00 
info@memorial-vercors.fr 
www.memorial-vercors.fr  
 
Une visite en images, mais qu’il est 
bon, bien et sage de faire soi-même. 
Indispensable pour avoir les textes… 
Casque et audioguide sont à votre 
disposition, des outils indispensables. 
Ce reportage n’est qu’un pâle reflet de ce que vous pourrez voir, découvrir et ressentir. 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

mailto:info@memorial-vercors.fr
http://www.memorial-vercors.fr/
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S.A.R.L. LA BELLE VIANDE D’ICI 
Siège Social : 295 chemin du Maillet 
26750 PARNANS. 
S.A.R.L Créée par 7 éleveurs le 
15 mars 2010. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Photo LA VIANDE D’ICI 

 
LES 7 ELEVEURS (Les7 samouraïs ou les 7 mercenaires, selon le film préféré…) DE LA FILIERE BOVINE EN DRÔME. 
 
 
Les 7 éleveurs disposent chacun de +/- 50 mères 
Charolaises, ce qui leur permet de proposer +/- 17 
bêtes par an, sachant que la filière du steak haché 
en consomme environ 25 par an. 
Les charolais sont élevés en stabulation libre, avec de 
longs séjours en pâturage, soit 70 % du temps soit 7 à 8 
mois par an. 
Des achats de sel et de minéraux complètent leur 
alimentation. 
Les bêtes pâturent depuis Saint-Agnan-en-Vercors au 
Gerbier des Joncs, de Paladru au plateau d’Ambel. 
Ce sont tous des élevages conventionnels et raisonnés. 
Cela permet aux éleveurs de pratiquer de justes prix, 
dont ils sont en théorie maitres, mais les charges ont 
parfois tendance à exploser. 
Certains sont éleveurs à 100 %, d’autres cultivent pour 
des céréales, pour d’autres ce sont des noyers. 
 
Les bêtes sont transformées vers l’âge de 6 à 7 ans, 
pour quelques-unes de 3 à 8 ans. 
Un véhicule vient chercher les bêtes à la ferme et trois 
heures plus tard elles sont abattues à Grenoble, cela le 
jeudi. Le vendredi les carcasses arrivent aux  
établissements CARREL à Hyère-sur-Amby, en Isère, 
une entreprise de surgélation, qui se fait à – 40°C. 
Ici un atelier ne s’occupe que de la fabrication des  
steaks hachés. Les produits ne sont livrés qu’après deux semaines en chambres très froides, - 40 °C, une conservation 
sécuritaire. 
La durée de conservation (nouvelle réglementation)  
Steak haché = 1 an, les autres pièces = 2 ans 
Trois conditionnements pour les steaks hachés : Boite de 1 kg avec 10 pièces de 100 gr,  
boite de 3 kg avec 25 pièces de 120 gr et boite de 6 kg avec 40 pièces de 150 gr. 
Un regroupement d’éleveurs, qui ainsi arrivent à vivre de leurs métiers, ne comptent pas les heures et 
s’adaptent au changement climatique, pas simple tous les jours…  
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LA BELLE NOIX & LA BELLE HUILE 
LA BELLE NOIX 
Ludovic & Dorothée 
160 b allée des Cassières 
SAINT-HILAIRE DU ROSIER. 38840 
dorothée@labellenoix.fr  
www.labellenoix.fr  
 
LA BELLE HUILE 
Séverine 
Même adresse 
severine@labellehuile.fr  
www.moulinlabellehuile.fr  

 
Séverine & Ludovic BELLE   Dorothée LOCATELLI…………   

 
UNE BELLE AVENTURE EN FAMILLE AUTOUR DE LA NOIX. 
La ferme existe depuis 1801, actuellement 30 hectares de noyers, dont 1/3 en ‘Franquette’, 1/3 de ‘Fernor’ et 1/3 de 
‘Lara’ le tout est complété par 2 hectares de noisetiers, qui entreront en production en 2026. 
Ludovic a repris la ferme en 2018 mais travaillait avec son père depuis 2005. Dorothée l’a rejoint en 2015. Toutes les 
productions sont passées en Bio certifiées par ‘CERTI-FRANCE’. 
L’exploitation produit 50 à 60 tonnes de noix par an et vend toute sa production.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LA BELLE NOIX est très bien équipée, un bâtiment neuf accueille la réception, lavage, tri des noix, entré en service cet 
automne 2023. Ici quelques jours avant la récolte le matériel est soigneusement vérifié. 
 
LA BELLE NOIX produit ses propres noix, en plus elle 
transforme sur place, et dispose d’un vaste laboratoire pour 
faire fonctionner cet ensemble le couple a un salarié qui s’ 
occupe en partie des transformations, les cerneaux et une 
foule de produits dérivés. 
Une boutique sur place, bien entendu, mais en plus tout un 
réseau de 90 magasins revendeurs en région P.A.C.A., 
Occitanie et Auvergne Rhône-Alpes. 
Mais voilà, il fallait avancer et Ludovic proposa à sa sœur  
Séverine de créer un moulin à huile de noix, ce qui  
compléterait l’offre de LA BELLE NOIX, et ainsi nait (voir page 
suivante). 
 

mailto:dorothée@labellenoix.fr
http://www.labellenoix.fr/
mailto:severine@labellehuile.fr
http://www.moulinlabellehuile.fr/
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Ce magnifique outil de production a été créé en 2018. Ici l’acier inoxydable est roi, question hygiène on ne fait pas 
mieux. 
Séverine emploie une personne durant les trois mois de forte production d’huile de noix, le moulin étant ouvert aux 
professionnels et aux particuliers de toutes les régions de production et ce quels que soit les volumes, que les noix 
soient bio ou pas. Entre chaque client un nettoyage en profondeur est effectué. Certains clients viennent avec quelques 
kg de noix et repartent avec leur propre huile, leur propre production et cela n’a pas de prix. 
Séverine adapte chaque production au souhait du client, comme elle note tout, le moulin est capable de reproduire la 
même huile que les années précédentes (Température de chauffe en particulier). 
 
 
Pour la petite histoire, les deux dames 
disposent d’expériences professionnelles 
non négligeables. 
Dorothée travaillait dans l’agro-tourisme 
en Chartreuse tandis que Séverine était 
ingénieur qualité dans une grande  
entreprise drômoise qui produit des œufs. 
 
Si le moulin travaille à plein régime trois 
mois par an, il reste toutefois opérationnel 
toute l’année.  
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Première opération, les cerneaux de noix sont écrasés par une meule, habillée d’acier inoxydable, ce qui assure une 
hygiène absolue. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Deuxième opération entre deux coups de téléphone, changer de machine, les cerneaux écrasés vont être chauffés 
entre 105 et 115 °C (Chaque production sera chauffée en fonction des souhaits du client, c’est parfois plus, c’est parfois moins). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Durant cette seconde opération, les cerneaux écrasés sont continuellement mélangés pour assurer une bonne 
homogénéité. 
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Troisième opération, la purée de cerneaux est pressée à plusieurs centaines de kg /cm², l’huile ainsi obtenue est versée 
dans les bidons des clients. 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le tourteau de noix, 40 % des clients le récupère et le reste est utilisé soit pour l’alimentation animale ou en farine de 
noix sans gluten. Ainsi la boucle est faite, des cerneaux de noix à l’huile de noix, rien ne se perd. 
 
Quelques exemples 
des diverses  
productions de :  
La Belle Noix et de  
La Belle Huile  
En bio Naturellement. 

 
 
UN ATTRAIT CERTAIN POUR LES AUTOCARISTES. Durée moyenne de la visite – dégustation : 2 heures. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le Condor observateur de la vie des campagnes et de la mise en valeur des productions agricoles, constate avec plaisir qu’une petite 
entreprise familiale est capable de faire aussi bien que de grands domaines viticoles. Ici la visite dégustation coûte 3 € par adulte et 1,5 € par 
enfant, avec un plus, il y a une dégustation guidée qui est suivie par un passage à la boutique, le succès est garanti.  
Autre petit plus, les camping-cars ont la possibilité de passer la nuit sur place, une découverte pour beaucoup de voyageurs, le pays de la noix.  
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DISTILLERIE L’ENTROPIE  
Léa VERRIER & David WEHRUNG 
474 route de Méaudre 
38880. AUTRANS 
04 58 00 80 39 
bienvenue@distillerie-entropie.fr 
www.distillerie-entropie.fr 
 
Voir El Condor N° 124 mars avril 2022 
 
La distillerie est installée en toute 
discrétion à Autrans, elle a pour voisin 
un lieu de convivialité. 
Au premier regard vous ne verrez qu’un 
superbe ‘Alambic’ qui brille de mille feux, 
des cuivres étincelants tandis que votre odorat sera probablement chatouillé d’effluves de très bon alois . 
En un an et demi, la distillerie a reçu SON alambic, spécialement conçu pour elle, faut dire que ce n’est pas pour rien 
que Léa et David sont ingénieurs. 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Une distillation est en cours… 
Sous le regard de Léa, qui 
surveille l’opération, car nous 
en sommes au début, la tête 
de distillation sera stockée dans 
un fût dédié à cela. 
Car tête et queue de distillation 
sont soigneusement mis à part. 
Ils seront utilisés plus tard… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

mailto:bienvenue@distillerie-entropie.fr
http://www.distillerie-entropie.fr/
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L’Entropie a acquis deux fûts neufs de la tonnellerie BOUYOUD de Saint-Sauveur 38, fûts de chauffe moyenne +, en 
chêne français naturellement. 
Deux autres fûts en provenance du Jura, ayant contenu du Vin Jaune du Domaine Eric THILL, qui travaille en 
Biodynamie au village de TRENAL 39670. 
Cela permet un étoffement de la gamme proposée, comme 
avec la ‘Liqueur Alpine’, breuvage des dieux aux 13 plantes 
du Vercors + du sucre sagement dosé le tout titrant 35,5 °. 
Cette liqueur sera également proposée en une seconde  
version après son passage en futaille. 
Qu’il s’agisse du sucre ou du fût, le client tranchera, mais  
peut-être que les deux versions lui agréeront… 
Autre nouveauté, avec les apports de lies de vins d’un  
domaine Ardéchois en biodynamie, des macérations de  
genièvre, puis passage en fût et mise en bouteille vers  
Noël 2023. D’autres nouvelles productions sont également  
en gestation… 
 
LA TOUCHE ECOLOGIQUE 
Désormais les bouteilles sont consignées, donc réutilisées, bien entendu quelques bouteilles ne reviennent pas, car 
certaines partent pour de lointaines contrées.  
Diverses tailles de bouteilles sont proposées, pour certaines productions se sont trois contenants différents.  
Autre nouveauté, les ventes en vrac pour tous les produits, qui intéresse au premier chef les professionnels de la 
C.H.R. mais également le particulier. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le Condor sommelier nous glisse à l’oreille : Quelle belle proposition que les ventes en vrac, car nous jetons trop de bouteilles en parfait état 
qui n’auront servies qu’une seule et unique fois. Le parfait exemple d’une société à la consommation débridée au vu de l’énergies et de l’eau 
consommées pour la fabrication du verre. Le retour de la consigne, une démarche de bon sens bonne pour la planète et pour le porte-monnaie. 
Le verre ne l’oublions pas, peut être recyclé presque à 100% ce qui n’est pas le cas du ‘plastique’ qui lui, pollue les océans de manière 
gravissime. 
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Sur les étagères du bureau diverses propositions de conditionnement, vrac et bouteilles atypiques… 
 
QUESTION EMPLOI 
Pour les derniers mois de l’année une personne est présente, un précieux renfort, l’idée serait d’avoir une personne en 
plus toute l’année, pour la production. Mais il est nécessaire d’attendre encore un peu et de développer les ventes. 
 
CLIN D’ŒIL Les breuvages de l’Antropie sont en vente à ‘L’Empreinte Locale’ St-Nazaire-en-Royans 04 58 22 00 66 
 
L’OUTIL SANS LEQUEL RIEN NE POURRAIT SE FAIRE.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ET QUELQUES INGREDIENTS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fleurs de Sureau 
Angélique 
Gentiane 
Achillée Millefeuille 
Etc…. 
Que de très bonnes choses + un alambic + 
du savoir-faire + du faire savoir. 
= Du bonheur dans le verre (consigné)…         Constructeur : MÜLLER Gmbh. Allemagne 
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FIBER TECH PRO 
Geneviève & Daniel CONCALVES 
4 rue Hector Alléobert 
26190 SAINT-JEAN-EN-ROYANS. 
 
Voir, revoir El Condor N° 125 mai juin 2022 
 
Le couple avait vendu sa première entreprise 
en janvier 2022. Les mois passent et 
au final le couple rachète l’entreprise le 
9 juin 2023. Désormais son nom est : 
FIBER TECH PRO 
Ses champs d’action : Toujours la fibre optique 
avec en plus l’entretien du réseau Télécom, et  
en complément une activité de terrassement et de génie civil, pour ce faire une équipe de 12 salariés est à l’œuvre, plus 
Daniel et Geneviève. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La vie des entreprises est parfois bien compliquée, cette entreprise locale du cœur du Royans, avait été acquise par un 
groupe en 2022. 1 an ½ plus tard son ancien propriétaire la rachète pour des raisons qui lui sont propres. Le résultat 
final est que 12 emplois sont maintenus en Royans-Vercors, ainsi que le savoir-faire, ce qui n’est pas rien. 
 
Dans tous les cas de figure le Grand Condor est heureux de ce renouveau, le retour d’une entreprise à Saint-Jean-en-Royans. Pour la fibre 
optique, le Grand Condor relaie les souhaits des populations de la C.C.R.V qui ne sont pas encore fibrées et qui pâtissent lourdement des 
dysfonctionnements des réseaux cuivre. (Lignes coupées, débit internet aléatoire) le Vercors Historique est particulièrement concerné. Mais 
avec une entreprise locale chargée du tirage et du raccordement de la fibre tous les espoirs sont permis.  
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AU FIL DE LOLOTTE 
Laurence DESMAZE 
38112. MEAUDRE 
laurence.desmaze@gmail.com  
 
Auto-entrepreneuse depuis  
septembre 2022 Laurence réalise   
des créations textiles, couvertures, 
bavettes et un tas de choses pour la 
petite enfance. 
La création de sacs en cuir & tissus 
pour les mamans. 
 
Pour cette mère de famille ‘3 enfants’, 
ex notaire, qui interrompait son 
activité professionnelle durant trois ans pour chaque naissance, le changement est murement réfléchi. 
Le prix de vente des créations va de 8 à 110 €, cela sur les marchés d’Autrans & Méaudre et cette année à la foire 
artisanale de La Chapelle-en-Vercors. Ventes également chez elle, sur rendez-vous bien entendu. 06 80 08 66 63 
Pour Laurence, l’idéal serait de travailler sur commande, en attendant elle aimerait descendre à Grenoble à la caserne 
de Bonne, se trouve un regroupement d’artisans… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Quelques réalisations de Laurence DESMAZE                         La voici à la foire artisanale de la Chapelle-en-Vercors   
Le Grand Condor encourage vivement Laurence à poursuivre sa route d’artisane couturière dédiée à l’enfance.  
 

mailto:laurence.desmaze@gmail.com
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CAMALYS COUTURE  
Marion REYNAUD-BONNET 
26190. SAINT-MARTIN-LE-COLONEL 
06 78 99 90 67 
camalys.couture@gmail.com  
www.camalys.eu  
 
La petite quarantaine Marion a commencé son 
activité en février 2020, sous le statut d’auto- 
entrepreneuse. 
Créations & confections plus des retouches à la 
demande. Des vêtements qui se conjuguent au 
féminin, pour les plus de 40 ans, des vêtements 
adaptés à la majorité des morphologies, mais la réalisation de vêtements sur mesure est également proposée. 
Les tissus employés sont soit Bio soit Oeko-Tex, les clientes peuvent apporter leurs propres tissus, bien entendu. 
Marion ne reçoit que sur rendez-vous, car pour sa seconde activité Marion est mère de famille. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Encore ici une couturière qui cible sa clientèle vers les femmes de 40 printemps et plus, avec du fait sur mesure et Made in Royans. Camalys. 

mailto:camalys.couture@gmail.com
http://www.camalys.eu/
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LA P’TITE BROC 
Yves COMMUNAL 
2 impasse Près du Clocher 
38680. PONT-EN-ROYANS 
06 44 91 24 56 
 
Yves 56 ans et 30 ans de chinage ouvre sa 
propre boutique le 1er mai 2023, cela à 
Pont-en-Royans. 
La P’tite Broc est ouverte du jeudi au samedi 
tous les après-midi (cela pour l’automne). 
 
 
 
LE PARADIS DE L’ART DECO DES ANNEES 1915 A 1935. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Comme dans toutes les brocantes, il y a 
absolument de tout, il est nécessaire d’ 
avoir le regard affuté… 
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Egalement beaucoup de verrerie, ne pas hésiter 
à demander à Yves si par hasard il n’aurait pas… 
La p’tite Broc, une bonne adresse pour les  
passionnés des arts déco.  


